
MENÚ AL GUST: 

 

 

 

 

 

 

ENTRANTS FREDS: 

Amanida de fruita i salmó, 

Amandia formatge de cabra, 

Amanida de pernil d’ànec amb 

pecorino i llagostí, 

Assortiment de formatges, 

Torrades amb pernil, 

Carpacció de bacallà, 

Carpacció de vedella, 

Carpacció peus de porc amb cua de 

gamba, 

Salmó fumat, 

Terrina de foie, 

Assortiment d’ibèric, 

Amanida de bacallà i taronja, 

 

ENTRANTS CALENTS: 

Milfulles d’escalivada amb vinagreta de 

bolets, 

Pebrots del piquillo farcit de brandada 

de bacallà, 

Creps de marisc amb culis e gambes, 

Zamburiñes farcides de ceba ,bolets i 

foie, 

Pop a la gallega, 

Xipirons, 

Calamars a la romana, 

Cargols amb cabra de mar, 

Assortit de clova, 

Vieires amb permentier de patata, 

Risotto de bolets i espàrrec verd, 

Brunyols de bacallà. 

 

SEGONS A ESCOLLIR: 

Cabrit a la brasa, entrecot, peix del dia,vedella amb 

salsafins o peus de porc guisats. 

POSTRES: 

A escollir o pastís(suplament 2’50€/persona) 


